-2€ a emporter
*sur tous les plats

Taboulé gourmand et volaille rétie 15,80€
Taboulé de boulgour aux herbes fraiches et citron
confit, volaille rétie

Taboulé gourmand au thon artisanal 15 80¢

Taboulé de boulgour aux herbes fraiches et citron confit,
thon artisanal de chez Ortiz

Salade de voldille rétie 12,80€

Salade, volaille francaise rétie, champignons, tomates
cerises et oignons rouges

Salade de thon artisanal 12,80€

Salade, thon artisanal de chez Ortiz, champignons, tomates
cerises et oignons rouges

Tomates & burrata 14,80€

Belles tomates de saison et burrata 125g
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Rigatoni aux boulettes de la Mamma 15,80€
Boulettes de boeuf mijotées & la tomate et
herbes des collines, parmesan fraichement répé

Gnocchis frais au pesto 7 15,80€
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VENDU SEUL SANS ACCOMPAGNEMENT

Cheeseburger 12€

Bun brioché, boeuf francais 125g, cheddar, oignon
rouge, salade, tomate, pickles, ketchup, yellow mustard

Double Cheeseburger 16€

Double viande, double fromage, double plaisir

Supplément :  Lard grillé : + 1€ / Cheddar : + 2€

Accompagnement supplémentaire 3,80€
Pommes de terre smashées / Salade mixte
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Tartare de boeuf 17,80€

Boeuf frangais 180g assaisonné dans la tradition,
pommes de terre smashées & réties au thym

Piece du boucher 18,80€

Piéce de boeuf, sauce aux échalotes,
pommes de terre smashées & réties au thym

Filet de loup, condiment provencal 18,80€

Loup frais & pommes de terre réties

Le mijoté de poulet fermier 17,80€
Poulet fermier & la tomate et légumes de saison
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Géteau au chocolat grand-mére 5€
Pur beurre AOP & chocolat 60%

Tiramisu au choix 6€
Classique / Spéculoos / de saison

Tarte aux pommes, caramel beurre salé  5€

Glaces artisanales Philippe Faur 5€
Maitre glacier, fabrication 100% frangaise

Parfum au choix 100ml :

Vanille / Fraise / Chocolat / Caramel / Mangue / Citron
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PATE FACON NAPOLITAINE, INGREDIENTS DE QUALITE

Marguerite 7 12€

Base tomate, fior di latte, basilic, pesto frais

Napolitaine 13,80€

Base tomate, fior di latte, filet d’anchois ORTIZ, olives

Regina 14,80€
Base tomate, fior di latte, champignons sautés & I'ail,
jambon cuit finement tranché, persillade

Saucisse piquante 14,80€

Base tomate, fior di latte, saucisse piquante, artichauts & la
romaine

Végétarienne (7 15,80€

Base tomate, fior di latte, légumes grillés,
champignons de paris persillés, artichauts & la romaine

Thon confit 15,80€

Base tomate, fior di latte, thon artisanal ORTIZ,
légumes grillés et pesto frais

La 3 fromaFges et jambon a la truffe 18,80€

Base blanche, fior di latte, gorgonzola, comté 18 mois,
jambon & la truffe

Parma & burrata 18,80€

Base tomate, fior di latte, parme, burrata 125g et pesto frais

Eau plate / eau gazeuse 50cl 2,20¢€
Soda 33l 2,50€

Coca Cola / Coca Cola zéro / Fuze tea péche
/ Sprite / Schweppes Agrumes / Orangina

Biére artisanale 33cl 6€
Craft Azur, brasserie locale basée & Sophia-

Antipolis Blonde / Brune / IPA

AOP Céte de Provence 14€

Chéteau Ferry lacombe Cuvée
Haedus Rouge, Rosé, Blanc 75¢l

AOP Cote du Rhéne 12€

Domaine Clavel Cuvée Régulus
Rouge, Blanc 75c¢l
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	NOUVELLE CARTE ESTIVALE 2026
	-2€ à emporter *sur tous les plats
	LE COIN FROID
	PASTA
	BURGER
	PLAT DU JOUR
	13,90€

	LE COIN BISTROT
	DESSERT & GLACE
	PIZZA
	BOISSON
	CAVE À VIN

	DES PLATS GOURMANDS ET GÉNÉREUX !

